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inhoud
De horeca vraagt vandaag om snelheid, flexibiliteit  

en constante kwaliteit. Ondernemers moeten méér doen 
met minder personeel, scherp sturen op kosten 

 en tegelijk blijven verrassen op het bord.

Precies daarvoor is Chefs Gemak ontwikkeld.

Chefs Gemak is hét slimme keukenconcept voor 
horecaondernemers die vooruit willen. Je werkt efficiënter, 

houdt grip op je kosten en serveert moeiteloos constante 
horecakwaliteit, elke dag opnieuw.

Met Chefs Gemak creëer je rust in de keuken en ruimte  
op de vloer. Minder stress, meer overzicht en meer tijd  

voor je gasten. Zo haal je meer rendement uit elke service.

Meer controle. Meer snelheid. Meer rendement.  
Dat is Chefs Gemak.

Laat je inspireren door de seizoensgerechten in dit 
magazine en ontdek hoe jij vandaag al slimmer kunt koken.
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onze selectie
gemaksproducten

Aubergine
Aubergine is een veelzijdige groente met een zachte, romige structuur  
en een milde, volle smaak. Perfect voor grillen, roosteren of verwerken  
in warme en koude gerechten. De aubergine neemt smaken goed op  
en past daardoor in zowel mediterrane als moderne gerechten.  
Een sterke basis voor vegetarische en plantaardige toepassingen.
Voor garing schil de aubergine. Smeer deze in met olijfolie, peper,  
zout en gerookte knoflook puree. Vacuümeer de aubergine en gaar 
gedurende 30 minuten in een stoomoven op 90 °C.

Zalm
Deze zalm is van hoge kwaliteit, rijk van smaak en mooi 
stevig van structuur. Perfect voor warme en koude 
bereidingen, van luxe hoofdgerechten tot frisse salades. 
Makkelijk te portioneren en constant in kwaliteit.  
Ideaal voor de professionele keuken.

Kip katsu
Kip katsu is een krokant gepaneerde kip met een sappige, malse 
binnenkant. Vol van smaak en perfect te combineren met rijst, noodles, 
buns of salades. Een populair streetfood item dat snel te bereiden is en 
goed past binnen moderne, internationale menukaarten.

Focaccia
Focaccia is een luchtig Italiaans brood met een zachte kruim en licht 
krokante korst. Rijk van smaak door olijfolie en perfect als basis voor 
sandwiches, bijgerechten of borrelplanken. Veelzijdig inzetbaar en 
geschikt voor zowel lunch, diner en dessert.

Hamburger
Een sappige hamburger van hoge kwaliteit met een volle 
vleessmaak en stevige structuur. Perfect voor klassieke 
burgers, loaded buns of moderne streetfoodconcepten. 
Snel te bereiden en makkelijk consistent te serveren. 
Ideaal voor drukke services.

Lamsschenkel
Lamsschenkel staat bekend om zijn diepe, rijke smaak 
en botermalse structuur na langzame garing.  
Perfect voor stoofgerechten, klassieke borden  
of luxeseizoensgerechten. Een echte  
smaakmaker waarmee je moeiteloos  
een premium gerecht op tafel zet.

Rivierkreeft
Rivierkreeft heeft een zachte, lichtzoete smaak en een fijne, stevige bite. 
Perfect voor salades, pasta’s, voorgerechten of luxe sandwiches. Direct 
klaar voor gebruik en ideaal voor verfijnde gerechten met een frisse, 
moderne uitstraling.

‘’Voeg eenvoudig luxe en verfijning toe 
aan je menukaart’’
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Croissant
Deze roomboter croissant is luchtig, rijk van 
smaak en heeft een krokante, goudbruine 
korst. Perfect voor ontbijt, lunch of luxe 
sandwiches. Direct af te bakken voor een 
versgebakken uitstraling en geurbeleving. Ideaal 
voor horecaondernemers die snelheid willen 
combineren met ambachtelijke kwaliteit.
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Aubergine 'schnitzel '  
met arrabbiata saus, Griekse yoghurt, 
tros tomaat en citroen

AUBERGINE - HOOFDGERECHT 

Cherry trostomaten
Per 500 gr

Artikel nr.: 127420

Yama panko
Zak à 1 kg

Artikel nr.: 810510

	 Eifix vloeibaar eiwit
Pak à 1 lt

Artikel nr.: 564893

	 Witte patentbloem
Tray 10 pakken à 1 kg

Artikel nr.: 814596

Aubergine
Per stuk

Artikel nr.: 296104  

Bellamy's  
arrabbiata saus

Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907484

Weerribben Griekse  
yoghurt bio

Beker à 500 gr
Artikel nr.: 786071

Citroen
Per stuk

Artikel nr.: 254517

Gianni Tessari Pinot Noir
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 919237

Wijn tip
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Aubergine
Per stuk
Artikel nr.: 296104  

Red chard
Bakje à 125 gr
Artikel nr.: 591122  

Van Wijck gepelde pecannoten
Bak à 650 gr
Artikel nr.: 367354
  
Feta mevgal
Pak à 200 gr
Artikel nr.: 575798

Tomaten parten
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 925992

Rode uien ringen
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 565008  

Granaatappel pitjes 
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 808374  

Bellamy's Japanse sesamdressing
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907449  

Gegrilde aubergine met 
feta, pecannoten, 
granaatappel en rode ui

AUBERGINE - VOORGERECHT / LUNCH

Regala Sauvignon Blanc 
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 909990

Wijn tip

Veelzijdig 
te gebruiken

Aubergine is ook zeer 
geschikt om te gebruiken 

voor banqueting
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Baba ghanoush met focaccia,  
dipgroenten, koriander en citroen

AUBERGINE - SHARING / BORREL

Aubergine
Per stuk
Artikel nr.: 296104  

Maza tahina sesam pasta
Emmer à 1500 gr
Artikel nr.: 762687

Paprika mix blok 5mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 723649

Polenghi citroensap
Fles à 1000 ml
Artikel nr.: 807440

Koriander
Per bos
Artikel nr.: 295191 

Radijs
Per bos
Artikel nr.: 295892

Komkommer dipper
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 810758

Chaupain focaccia crosta 
Doos 7 stuks à 625 gr
Artikel nr.: 908415



Horeca verandert. Jij toch ook?
De sector heeft de afgelopen jaren veel te verduren gehad.  
Personeelstekorten, stijgende kosten en veranderend consumentengedrag  
hebben de manier van werken voorgoed veranderd.

Succesvolle horecaondernemers kiezen daarom steeds vaker voor  
slimme, efficiënte keukenoplossingen. Niet alleen om kosten te beheersen, 
maar vooral om toekomstbestendig te blijven.
 

“Chefs Gemak geeft jou  
als ondernemer de ruimte om met 
vertrouwen vooruit te kijken”
 

De vraag naar horeca blijft sterk. Gasten willen blijven genieten van goed eten  
en mooie momenten buiten de deur. Dit is hét moment om je bedrijfsvoering 
slimmer in te richten en je keuken klaar te maken voor de toekomst. 

Chefs Gemak helpt je daarbij.

ALLES 
VOOR EEN 

SLIMME 
ZAAK
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Spicy cruffin croissant
met mangosalsa, geroosterd buikspek 
en salted caramel crunch

CROISSANT - VOORGERECHT / STREETFOOD

Buikspek cha sieuw k&k
Pak à 1 kg

Artikel nr.: 807423

Lao Gan Ma 
crispy chilli in oil 

Pot à 700 gr
Artikel nr.: 912881

	 Koriander
Per bos

Artikel nr.: 295191

 Jorda salty 
caramel crumble

Bus à 650 gr
Artikel nr.: 814772

Chaupain voorgerezen 
croissant gold

Doos 70 stuks à 70 gr
Artikel nr.: 553204

Bresc salsa 
mango habanero 

Pot à 1 kg
Artikel nr.: 810718  

Komkommer plak 5mm 
Bak à 500 gr

Artikel nr.: 808394

Riesling Kreuznacher
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 810047 

Wijn tip

Veelzijdig 
te gebruiken

Leuk als onderdeel 
van een walking dinner 

of wine tasting
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Chaupain voorgerezen  
croissant gold
Doos 70 stuks à 70 gr
Artikel nr.: 553204  

Debic basis voor chocolade mousse
Fles à 1 lt
Artikel nr.: 671177

Frambozen
Per bakje
Artikel nr.: 255343

Blauwe bessen
Per bakje
Artikel nr.: 322377

Van Wijck amandelschaafsel ruw
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 251054

Gilse kristalsuiker
Pak à 1 kg
Artikel nr.: 728489

Boiron frambozen puree ongezoet
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 513148

Koppert cress atsina 
Per bakje
Artikel nr.: 635200

Croissantkoek met chocolademousse, 
amandel en frambozensaus

CROISSANT - NAGERECHT

Banyuls rouge
Doos 6 flessen à 50 cl

Art.nr.: 807165 

Wijn tip
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Croissant brulee met vers fruit 
en honny cress

CROISSANT - NAGERECHT

Chaupain voorgerezen 
croissant gold
Doos 70 stuks à 70 gr
Artikel nr.: 553204  

Debic crème brûlée 
bourbon
Fles à 1 lt
Artikel nr.: 391107

Bramen
Per bakje
Artikel nr.: 322385  

Koppert cress honny
Per bakje
Artikel nr.: 127645  

Hollandse aalbessen 
Bakje à 125 gr
Artikel nr.: 281875

van Gilse poedersuiker
Bus à 250 gr
Artikel nr.: 728497

Tenimenti Ca' Bianca 
Moscato d'Asti 
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 802718 

Wijn tip
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Salade krokante kip met ei, 
pinda’s, kokos, sojabonen, wortel 
en romainesla

KIP KATSU - LUNCH / HOOFDGERECHT

Winterwortel julienne 2mm 
Zak à 1 kg

Artikel nr.: 569852

Van Wijck kokosvlokken
Bak à 400 gr

Artikel nr.: 909787

Bellamy's French dressing
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907463

	 Lao Gan Ma 
crispy chilli in oil

Pot à 700 gr
Artikel nr.: 912881

Van Wijck gezouten 
parelpinda's
Bak à 1000 gr

Artikel nr.: 925628

Kipschnitzel gepaneerd 
ambachtelijk dv

Doos 20 stuks à 125 gr
Artikel nr.: 711772  

Romaine sla
gesneden 25 mm

Zak à 1 kg
Artikel nr.: 925999  

Edamame sojabonen 
muki gepeld dv

Zak à 800 gr
Artikel nr.: 814138

Chef's egg eieren  
bruin m scharrel

Doos à 90 stuks
Artikel nr.: 124338

Weissburgunder fels am wagram
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 925299

Wijn tip
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Kipschnitzel gepaneerd 
ambachtelijk dv
Doos 20 stuks à 125 gr
Artikel nr.: 711772  

Maza hoemoes spicy mango 
Tray 6 bakken à 200 gr
Artikel nr.: 811811

Winterwortel dipper
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 926006  

Bleekselderij dipper
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 926013

Chaupain focaccia crosta
Doos 7 stuks à 625 gr
Artikel nr.: 908415

Bosui 
Per bos
Artikel nr.: 296759

Jorda crispy chickpeas 
Pot à 200 gr
Artikel nr.: 926027

Katsu bucket met spicy 
mangohummus, dippers en focaccia

KIP KATSU - SHARING

Hollandse Lentebock
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 810271

Bier tip



CHEFS GEMAK | VOORJAAR/NAJAAR 2026 25

Katsu calzone met spitskool, 
sesam en Korean barbecue saus

KIP KATSU - LUNCH

Kipschnitzel gepaneerd 
ambachtelijk dv
Doos 20 stuks à 125 gr
Artikel nr.: 711772 

Chaupain pane calzone 
Doos 16 stuks à 140 gr
Artikel nr.: 924417

Campure sesamzaad  
zwart
Bus à 500 gr
Artikel nr.: 811320    

Spitskool gesneden 4mm
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 926363

Natural Nature Food  
pickles rode ui
Pot à 720 ml
Artikel nr.: 814595

Bellamy's Japanse 
sesamdressing
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907449

VHC paprika salade 
Pot à 2400 ml
Artikel nr.: 116203

Go-Tan Korean style  
bbq sauce
Fles à 1000 ml
Artikel nr.: 811890

Hollandse Blond
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 811274

Bier tip

Variatie
Varieer met diverse vulling 

om een ambachtelijke 
sandwich op tafel

te serveren
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Waarom kiezen steeds meer ondernemers voor Chefs Gemak?

Sneller werken, zonder kwaliteitsverlies
Met onze hoogwaardige componenten verkort je de bereidingstijd aanzienlijk, 
zonder kwaliteit in te leveren. Minder handelingen zorgen voor meer rust en 
overzicht tijdens drukke services. Je keuken draait efficiënter en je gasten krijgen 
sneller hun gerecht.

Minder afhankelijk van schaars keukenpersoneel
Goed personeel vinden blijft lastig. Chefs Gemak maakt werken in de keuken 
eenvoudiger en overzichtelijker. Hierdoor kunnen ook minder ervaren 
medewerkers betrouwbaar meedraaien.
 

“Met Chefs Gemak serveer je kwaliteit  
en houd je de controle in de keuken”
 

Altijd constante kwaliteit
Je gasten verwachten elke keer dezelfde kwaliteit. Met Chefs Gemak  
lever je die zekerheid, ongeacht drukte, personeelsbezetting of seizoen.

Direct grip op kosten
Minder verspilling, beter voorraadbeheer en voorspelbare kosten per gerecht.
Zo werk je efficiënter én winstgevender, zonder concessies te doen aan smaak  
of uitstraling.

Inspiratie voor elke kaart
Van streetfood tot fine dining, van lunch tot borrel, Chefs Gemak biedt  
eindeloos veel mogelijkheden. Elk seizoen introduceren we nieuwe smaken,  
trends en toepassingen zodat jouw kaart actueel en onderscheidend blijft.

KOOK 
SLIM
NIET 
MOEILIJK
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LAMSSCHENKEL - VOORGERECHT / LUNCH

Lamsschenkel 
gekruid k&k

Pak 2 stuks à ca. 350 gr
Artikel nr.: 807426

Bellamy's rode linzensoep
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 814585

Bellamy's chimichurri
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 922800 

Van Wijck pompoenpitten
Bak à 900 gr  

Artikel nr.: 539686

Fiorino linzen
Blik à 400 gr

Artikel nr.: 770205

Geplukte lamsschenkel 
met rode linzensoep, 
pompoenpitten en chimichurri

Momenti Malbec
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 918915

Wijn tip

Serveertip
Serveer samen met

desem brood bolletje

Chaupain desem bol
Art. nr.: 908373
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Lamsschenkel gekruid k&k
Pak 2 stuks à ca. 350 gr
Artikel nr.: 807426

Doperwten schoon
Zak à 200 gr
Artikel nr.: 800583

Peulen
Bakje à 250 gr
Artikel nr.: 502596      

Peka aardappelpuree
Zak à 2 kg
Artikel nr.: 591971  

Blue Band professional fraîche
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 308331

Velder gruyere rasp igp
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 734306

Mint
Per bos
Artikel nr.: 295876

Crazy pea
Bak à 110 gr
Artikel nr.: 814406

Shepherd ’s pie met puree, 
doperwten en munt

LAMSSCHENKEL - HOOFDGERECHT

Bertino Merlot
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 812065

Wijn tip
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Lamsschenkel met geroosterde 
zoete aardappel, komijn, salsa verde  
en groene asperges

LAMSSCHENKEL - HOOFDGERECHT

Lamsschenkel gekruid k&k
Pak 2 stuks à ca. 350 gr
Artikel nr.: 807426

Groene asperges 
Bos à 450 gr
Artikel nr.: 295256

Zoete aardappel geschild
Zak à 1 kg  
Artikel nr.: 901324      

Bellamy's salsa verde
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 922793  

Koppert cress affilla
Per bakje
Artikel nr.: 695718

Sabroso olijfolie  
extra virgin
Petfles à 1 lt
Artikel nr.: 792373

Campure komijn gemalen
Bus à 450 gr
Artikel nr.: 811333

Bertino Barbera Piemonte
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 812999

Wijn tip
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MEER DAN
EEN UNIEKE
ERVARING 
VOOR
JE GASTEN

Blijf vernieuwen zonder extra werkdruk. Gasten verwachten variatie, 
seizoensinvloeden en nieuwe smaken. Met Chefs Gemak speel je hier 
moeiteloos op in. Wij vernieuwen ons assortiment continu, zodat jij 
snel kunt inspelen op trends en seizoenen – zonder dat dit extra druk 
geeft in de keuken. Zo blijf je verrassend, relevant en onderscheidend.

“Chefs Gemak zorgt voor rust  
in de keuken en kwaliteit op het bord ”

Meer beleving voor je gast, minder druk voor je team
De gast van vandaag wil snelheid én kwaliteit. Lange wachttijden  
of wisselende gerechten kosten direct omzet en reviews.

Met Chefs Gemak werk je sneller, consistenter en overzichtelijker.  
Gerechten zijn strak te plannen, eenvoudig voor te bereiden en  
laten ruimte voor jouw eigen signatuur.

Zo kan jouw team doen waar horeca om draait:
gasten verrassen, beleving creëren en omzet maken.
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Rivierkreeftencocktail 
met mango en avocado

RIVIERKREEFT - VOORGERECHT 

Winterwortel julienne 2mm 
Zak à 1 kg

Artikel nr.: 569852

Bresc salsa  
mango habanero

Pot à 1000 gr
Artikel nr.: 810718

Koppert cress affilla 
Per bakje

Artikel nr.: 695718

Paprika mix blok 5mm
Bak à 1 kg

Artikel nr.: 723649

Rivierkreeften 
vlees gekookt

Per kilo  
Artikel nr.: 4118002

Bellamy's cocktailsaus
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907442  

LA Streetfood 
guacamole spuitzak

Doos 8 zakken à 500 gr
Artikel nr.: 919216

Momenti Pinot Grigio
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 918901

Wijn tip
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Rivierkreeften 
vlees gekookt
Per kilo  
Artikel nr.: 4118002

Bellamy's bisque  
oosters van garnaal
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 927742

Dragon
Per bos
Artikel nr.: 354155

Chaupain rustiek wit  
gesneden 18 mm
Doos 5 stuks à 800 gr
Artikel nr.: 802956

Hollandse garnalenbisque
met rivierkreeft, toast en dragon

RIVIERKREEFT - VOORGERECHT
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Shokupan sandwich 
met harissamayonaise, 
rivierkreeft en appel

RIVIERKREEFT - LUNCH

Rivierkreeften 
vlees gekookt
Per kilo  
Artikel nr.: 4118002

Appel blok 10mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 580899

Tomaten blok 10mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 926139
 
Bellamy's harissa 
mayonaise
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 814587

Pazo das Bruxas Albariño
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 923262

Wijn tip

Little gem geplukt 
Bak 6 stuks
Artikel nr.: 574597

Chaupain shokupan 
brioche 
Doos 5 stuks à 860 gr
Artikel nr.: 924487

Dille
Per bos
Artikel nr.: 295213

Shokopan
Perfect brood 

om te toasten of te vullen.
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Bij Family staat snelheid, kwaliteit en herkenbaarheid 
centraal. Daarom maken zij waar mogelijk gebruik van 
de gemaksproducten van Chefs Gemak. Volgens de 
bedrijfsleider Luca van der Voort draait het vooral om 
efficiënt werken zonder concessies te doen aan  
de kwaliteit.

“Voor ons zijn vooral de voorgesneden producten echt een uitkomst,” vertelt Luca. 
“Denk aan voorgesneden carpaccio, gesneden vleeswaren of voorgegaarde bacon. 
Vroeger deden we dat allemaal zelf met de snijmachine, maar je wil niet weten 
hoeveel tijd dat kost. Nu is alles altijd hetzelfde: even dik, netjes geportioneerd en 
constant van kwaliteit.” Die constante kwaliteit is volgens hem een groot voordeel 
in de dagelijkse praktijk

"Met de gemaksproducten is alles 
altijd gelijk en dat maakt portitioneren 
ook veel makkelijker."
Bedrijfsleider Luca van der Voort - Brasserie Cafetaria Family - Lisse 

Hoewel er in de keuken nog veel zelf wordt bereid, worden gemaksproducten 
bewust ingezet waar ze echt waarde toevoegen. “We maken nog steeds veel zelf, 
maar als iets kant-en-klaar kan en het scheelt tijd, dan is dat gewoon ideaal. Het 
helpt ons om sneller te werken en toch een goed product neer te zetten.”

Ook in drukke momenten bieden de producten uitkomst. Door vooraf meer voor te 
bereiden en slim te werken met apparatuur kan het team gerechten snel afmaken 
op de plaat.

“Het is eigenlijk gewoon slimmer werken,” vat Luca samen. “Je houdt de kwaliteit 
hoog, maar je bespaart tijd in de keuken. Voor ons werkt dat perfect.”
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Up side down burger
met tomatensalsa, bacon,
truffelmayonaise en romainesla

HAMBURGER - LUNCH / HOOFDGERECHT

Romaine sla gesneden
Zak à 1 kg

Artikel nr.: 925999

Bellamy's caesar dressing
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907456

Soleggiato truffel mayonaise
Emmer à 1 kg

Artikel nr.: 925621

Bresc chunky salsa tomaat
Pot à 1000 gr

Artikel nr.: 803469

Hamburger 
black angus 

Doos 20 stuks à 180 gr
Artikel nr.: 715999

Het Rijcke Gilde  
Streaky bacon breakfast 

60% vers
Bak à 500 gr

Artikel nr.: 805448  

Chaupain brioche 
sesambol

Doos 32 stuks à 55 gr
Artikel nr.: 770191

Hollandse Pils
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 810996

Bier tip
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Hamburger 
black angus 
Doos 20 stuks à 180 gr
Artikel nr.: 715999

Chaupain pucce salentino 
Doos 24 stuks à 110 gr
Artikel nr.: 812753
  
Ballymaloe red root relish
Emmer à 1200 gr
Artikel nr.: 813410
 
Maza Libanese hangop
Bak à 1500 gr
Artikel nr.: 755931    

Komkommer stift 5 mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 125250
   
Campure komijn gemalen
Bus à 450 gr
Artikel nr.: 811333

Witte kool gesneden 2mm
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 297011 

Hamburger pita met labneh,  
red root relish, witte kool en komijn

HAMBURGER - LUNCH / HOOFDGERECHT

Hollandse Lentebock
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 810271

Bier tip
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Sizzling burger met arrabbiata saus, 
gekaramelliseerde ui en tomaat

HAMBURGER - HOOFDGERECHT

Hamburger 
black angus 
Doos 20 stuks à 180 gr
Artikel nr.: 715999

Bellamy's arrabbiata saus
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907484

Vleestomaten plak
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 926020

Caramelized onions 
Doos 3 zakken à 1 kg
Artikel nr.: 807141

LA Streetfood  
Mexicaanse kaasmix
Zak à 2 kg
Artikel nr.: 805694

Chaupain brioche potato bol
Doos 18 stuks à 85 gr
Artikel nr.: 908387  

Hollandse Blond
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 811274

Bier tip

Variatietip
Vervang de arrabiata saus 

door een warme 
bechamel saus 



Op één van de mooiste plekjes van Hindeloopen staat 
restaurant De 3 Harinkjes. Vanaf de bovenverdieping 
hebben gasten een fantastisch uitzicht over het IJsselmeer 
en de oude haven. Aan het roer staan moeder en zoon 
Boukje van der Veen en Stefan de Jong. Om de drukte het 
hoofd te bieden en de keuken soepel te laten draaien, 
maken zij dankbaar gebruik van Chefs Gemak.

"Hoe druk het ook is, de kwaliteit  
moet altijd hetzelfde zijn"

Met name in de zomermaanden zijn de 160 beschikbare plekken dagelijks vrijwel 
allemaal bezet. “Hoe druk ook, je wilt wel altijd dezelfde, constante kwaliteit 
kunnen bieden”, zegt Stefan.

Uitdaging
Juist in een tijd waarin goed personeel schaars is, vormt dat een flinke uitdaging, 
met name in de keuken. Dit is het domein van Boukje, die het liefst alles zelf 
maakt. Toen dat niet langer haalbaar bleek, ontdekten ze op de horecabeurs 
in Leeuwarden Chefs Gemak. “We zijn gaan proberen welke producten van dit 
concept bij ons passen”, vertelt Boukje.

Inmiddels is de Chefs Gemak-formule niet meer weg te denken uit de keuken  
van De 3 Harinkjes. “Het is echt een mooie toevoeging op onze eigen basis”,  
zegt Boukje, die onder andere volop gebruikmaakt van de purees en sauzen  
van Chefs Gemak. “Het zijn producten die kwalitatief goed zijn, bij ons passen  
en waaraan je ook nog een eigen draai kunt geven.”

Maatwerk
Ook met de kant-en-klaar gesneden groenten van ActiFood bespaart ze veel tijd 
in de keuken. Bovendien kan ze haar eigen samengestelde combinaties bestellen, 
zoals haar vertrouwde mosselgroenten. “Echt maatwerk en dat werkt gewoon 
ontzettend praktisch.”

Daar sluit Stefan zich helemaal bij aan. “Vanwege het gebrek aan vakmensen moet 
je anders gaan werken. Chefs Gemak blijkt een goede oplossing. Ik denk dan ook 
dat dit de toekomst is voor veel horecabedrijven.”
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Steak tartaar met focacciatoast, 
truffelcreme en olijven

FOCACCIA - VOORGERECHT / WALKING DINER

Bertino Chardonnay oak
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 907323

Wijn tip

Little gem geplukt 
Bak 6 stuks

Artikel nr.: 574597

Taggiasche olijven pitloos
Pot à 800 gr

Artikel nr.: 806789

kappertjes surfines
Pot à 370 gr

Artikel nr.: 292303

Crazy pea 
Bak à 110 gr

Artikel nr.: 814406

Chaupain focaccia crosta  
Doos 7 stuks à 625 gr

Artikel nr.: 908415

Runder tartaar
geportioneerd

Bak à 1 stuk
Artikel nr.: 714682

Soleggiato truffel 
mayonaise

Emmer à 1 kg
Artikel nr.: 925621  

Smoky mountains  
sweet pickled relish

Can à 2100 gr
Artikel nr.: 802662
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Chaupain focaccia crosta  
Doos 7 stuks à 625 gr
Artikel nr.: 908415

Mortadella gesneden
Bak à 30 plakken
Artikel nr.: 925607

Stracciatella
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 910886

Maza muhammara vegan
Bak à 1500 gr
Artikel nr.: 704431

Van Wijck pistaches gepeld groen
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 360937

Rucola sla
Bak à 125 gr
Artikel nr.: 322245

Focaccia sandwich met mortadella,
stracciatella en muhammara

FOCACCIA - SHARING

Vinaria din Vale Chardonnay
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 919307 

Wijn tip
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Focaccia met appel, creme anglaise, 
boerenjongens en abrikoos

FOCACCIA - NAGERECHT

Chaupain focaccia crosta  
Doos 7 stuks à 625 gr
Artikel nr.: 908415

Appel blok 10mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 580899
  
Eliterna 
boerenjongens 12%
Pot à 50 cl
Artikel nr.: 300705 

Debic crème anglaise 
bourbon
Fles à 1 lt
Artikel nr.: 644277

Van Wijck  
amandelschaafsel ruw
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 251054

Vloeibaar eiwit  
scharrel
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 564893

Gilse kristalsuiker
Pak à 1 kg
Artikel nr.: 728489

Abrikozenjam
Pot à 250 gr
Artikel nr.: 925600

Maison Sichel Sauternes
Doos 12 flessen à 37,5 cl

At.nr.: 811580  

Wijn tip

Veelzijdig 
Dit luchtig focaccia brood 

is breed inzetbaar, ook 
als zoet onderdeel 

op het menu.
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Gemarineerde zalm 
met passievrucht, tomatensalsa 
en rode peper

ZALM - VOORGERECHT

Waldschutz Gruner Veltliner
Per fles à 75 cl
Art.nr.: 919328 

Wijn tip

Pepers rood 
Per kilo

Artikel nr.: 800297

Red chard
Bak à 125 gr

Artikel nr.: 591122

 Van Wijck pistaches 
gepeld groen
Bak à 1000 gr

Artikel nr.: 360937

Limoen
Per stuk

Artikel nr.: 302457

Zalm filet 200 gram z/vel
Per à 180 gr

Artikel nr.: 4026271

Boiron passievrucht 
puree ongezoet

Pak à 1 lt
Artikel nr.: 373540

Bellamy's French 
dressing

Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907463  

Rauwkost tomaten salsa 
Bak à 1 kg

Artikel nr.: 125695
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Zalm filet 200 gram z/vel
Per à 180 gr
Artikel nr.: 4026271

Altoni tagliatelle inktvis
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 922156

Bellamy's bisque  
Oosters van garnaal
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 927742  

Doperwten schoon
Zak à 200 gr
Artikel nr.: 800583 

Jorda green herb crumble
Bak à 175 gr
Artikel nr.: 814497

Bieslook
Per bos
Artikel nr.: 255300  

Zalm uit de oven met garnalensaus, 
tagliatelle nero en doperwten

ZALM - HOOFDGERECHT

Domaine de la Meulière
Per fles à 75 cl
Art.nr.:  925306 

Wijn tip
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Gegrilde zalm met geroosterde 
bospeen, aardappelmousseline, 
beurre blanc en pesto

ZALM - HOOFDGERECHT

Zalm filet 200 gram z/vel
Per à 180 gr
Artikel nr.: 4026271

Bospeen handgeschild
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 125420

Lencke bloemenhoning
Fles à 500 gr
Artikel nr.: 805048   

Peka aardappelpuree
Zak à 2 kg
Artikel nr.: 591971

Blue Band  
professional fraîche
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 308331  

Serveertip
Varieer dit gerecht met de 

seizoenen mee. Zeer geschikt 
voor banqueting.
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Bellamy's beurre  
blanc saus
Pak à 1 kg
Artikel nr.: 907764 

Sapori di casa  
pesto genovese vegan
Pot à 540 gr
Artikel nr.: 803365

Van Wijck 
amandelschaafsel ruw
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 251054

Ojos del Guadiana Chardonnay 
Roble

Per fles à 75 cl
Art.nr.:  921687 

Wijn tip
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Chefs Gemak maakt het mogelijk om je gasten op 
een simpele en snelle manier te verwennen met 

gerechten van topkwaliteit!

Chefs Gemak – jouw partner voor efficiënt, 
professioneel én smaakvol koken. 


