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VHC ActiFood maakt het horecaondernemers  
graag zo eenvoudig mogelijk. Daarom hebben  
we een innovatief concept voor chefs bedacht:  
Chefs Gemak. Dit is een slimme oplossing voor  

ondernemers die efficiënter willen werken  
in hun keuken, kosten willen verlagen en 

constante topkwaliteit willen bieden. 

Kook slimmer en sneller en zet in een  
handomdraai heerlijke gerechten op tafel.  

Dat betekent minder gedoe en stress in de keuken  
en meer tijd om te focussen op je gasten. 

Laat je inspireren door de heerlijke  
gemaksrecepten in ons magazine!
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onze selectie
gemaksproducten

Roodbaars
Roodbaars is een zoutwatervis die bekend staat om zijn stevige 
vlees en karakteristieke uitstraling. Deze vis is uitermate geschikt 
voor culinaire gerechten en een fantastische toevoeging aan jouw 
menukaart. Van gegrilde roodbaars tot een smaakvol stoofpotje, 
er is van alles mogelijk. Laat je inspireren door onze heerlijke en 
eenvoudige recepten met roodbaars!

Hete kipreepjes
Onze hete kipreepjes zijn gemarineerd, gegaard en pittig van smaak. 
Serveer�het�op�een�broodje,�in�een�salade,�als�topping�of�in�een�buffet.�
Met dit ingrediënt zijn de mogelijkheden eindeloos, dus het is een 
verrijking voor je menu. Inspiratie nodig voor een recept met hete 
kipreepjes? Wij helpen je op weg!

Buikspek
Ons gegaarde buikspek is op smaak gebracht met de vijf spices
kruidenmix. Dit hoofdingrediënt past perfect bij Aziatische gerechten
zoals Gua Bao of noodles. Het is echter ook een populaire keuze voor
shared�dining�en�fine�dining.�Ontdek�onze�gemaksrecepten�in�dit
magazine en doe inspiratie op voor jouw menukaart!
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Witte asperges
Het witte goud, maar dan zonder gedoe!
Serveer asperges op de makkelijkste manier. 
Onze voorgeschilde asperges hoef je alleen nog 
vacuüm 9 tot 11 minuten te stomen. Daarna zet je 
in een handomdraai de mooiste en lekkerste 
gerechten op tafel – van Hollandse klassiekers 
tot�verfijnde�Aziatische�en�Franse�creaties.�
Eindeloze mogelijkheden!



Yuzu Bavarois
Onze kant-en-klare bavarois is heerlijk romig  
en fris en te herkennen aan de frisse tonen van de 
citrusvrucht Yuzu. Ideaal om te serveren als dessert 
op�een�terras,�als�onderdeel�van�een�buffet�of�als�een�
tussendoortje. Chefs Gemak zet de mogelijkheden 
met dit ingrediënt voor je op een rij!

Kalfssukade
Onze�low�&�slow�gegaarde�kalfssukade�heeft�zó�veel�smaak.�Het�is�een�
genot voor zowel culinaire als eenvoudige gerechten. Met dit ingrediënt 
heb je mogelijkheden genoeg. Gebruik het voor een luxe vitello tonnato, 
bak�of�pluk�het,�of�serveer�het�als�gerecht�voor�fine�dining!�

Runder rendang 
Rendang is een kruidig, langzaam gegaard stoofgerecht uit de Indonesische 
keuken.�Dit�veelzijdige�ingrediënt�geeft�elke�maaltijd�een�unieke�twist.� 
Gebruik�het�als�topping�op�burgers,�friet�of�nacho’s,�of�serveer�het�met�rijst,�
tortilla’s�en�zoetzure�groenten.�Laat�je�inspireren�door�onze�smaakvolle�
recepten met rendang!

New York roll
De New York roll is een licht, zoet broodje met 
een krokante korst. Dit luxe broodje is perfect om 
te vullen, toppen, grillen of te toasten. Het is te 
combineren met zowel hartig als zoet en daarmee 
een geweldige aanvulling op je menukaart. 
Doe inspiratie op met onze gemaksrecepten! 

‘’Culinaire perfectie met 
horecaproducten van topkwaliteit’’
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Loaded nacho's met hete kipreepjes, 
koriander en barbecue saus

HETE KIPREEEPJES - SHARING / BORREL

Hete kipreepjes halal 
Doos 4 pakken à 1 kg

Artikel nr.: 607118  

Tortilla chips bbq 
Doos 12 zakken à 475 gr

Artikel nr.: 350079  

Barbecuesaus
Fles à 900 ml

Artikel nr.: 808265

Zure room 24%
Pak à 1 lt

Artikel nr.: 284076    

Rauwkost tomaten salsa                 
Bak á 1 kg

Artikel nr.: 125695

Koriander 
Per bos

Artikel nr.: 295191

Coto Mayor Verdejo Rioja
Fles à 75 cl

Art.nr.: 807163

Wijn tip
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Noedel salade met furikake, 
hete kipreepjes en sesamdressing

HETE KIPREEPJES - LUNCH

Apostelhoeve cuvee XII
Fles à 75 cl

Art.nr.: 909920

Wijn tip
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Hete kipreepjes halal 
Doos 4 pakken à 1 kg
Artikel nr.: 607118

Noodles udon
Doos 30 stuks à 200 gr 
Artikel nr.: 808409
  
Wasabi furikake rijsttopping
Pot à 80 gr
Artikel nr.: 814500

Winterwortel spirelli
Bak à 500 gr
Artikel nr.: 800763

Courgette spirelli 
Bak à 500 gr
Artikel nr.: 809716

Japanse sesamdressing
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907449
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Sandwich schiacciata  
met spinazie, panzanella,  
hete kipreepjes en paprika

HETE KIPREEPJES - LUNCH

Hete kipreepjes halal 
Doos 4 pakken à 1 kg
Artikel nr.: 607118

Schiacciata romana
Doos 32 stuks à 100 gr
Artikel nr.: 814061

Baby spinazie
Bak à 125 gr
Artikel nr.: 593648

Rode ui ringen gesneden
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 800290

Paprika gemengd gesneden
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 539112

Panzanella
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907477

Aix Rosé Provence
Fles à 75 cl

Art.nr.: 683906

Wijn tip
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Ontwikkelingen in de horecabranche
De horecabranche heeft de afgelopen jaren te maken gehad met grote uitdagingen, 
zoals personeelstekorten, hoge kosten en faillissementen. Ook 2024 was nog een 
uitdagend jaar voor de horeca, maar 2025 biedt volop kansen. Volgens Koninklijke 
Horeca Nederland (KHN) steeg de omzet met 5% in 2024, maar nam de financiële 
druk toe door stijgende kosten, een lichte volumedaling en een daling van het 
aantal horecabedrijven. 
 

“Verwacht wordt 
dat consumenten in 2025 
meer zullen uitgeven in de horeca”
 

Wel groeit de werkgelegenheid en nemen het ondernemersvertrouwen en 
consumentenvertrouwen toe. Verwacht wordt dat consumenten in 2025 meer 
zullen uitgeven in de horeca dankzij de verbeterde koopkracht. Grootbanken 
voorspellen voor dit jaar een omzetstijging van ongeveer 3% en een volumestijging 
rond de 1,5%.

Duurzaamheid en innovatie blijven ook in 2025 belangrijke thema’s. Om succesvol 
te blijven, is het voor horecaondernemers essentieel om in te spelen op de 
nieuwste trends en ontwikkelingen. Investeren in onze gemaksrecepten is dan een 
slimme zet, want ze verhogen de productiviteit, verlagen de kosten en garanderen 
topkwaliteit. Het is een innovatieve oplossing die bijdraagt aan het succes van  
jouw horecazaak.
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Pinsa met 
buikspek van de bbq en 
gefermenteerde knoflookcreme

BUIKSPEK - SHARING

Buikspek cha sieuw
Pak à ca. 1 kg  

Artikel nr.: 807423

Pinsa XL vegan
Doos 14 stuks à 450 gr

Artikel nr.: 813803

Gefermenteerde knoflookmayonaise
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907414

Mizuna verde 
Bak à 125 gr

Artikel nr.: 617350

Soja en knoflook glaze
Pot à 450 gr

Artikel nr.: 810878

 Geroosterde sesamzaad wit
Bus à 500 gr

Artikel nr.: 907771

Willy Bauer Cellar 99 Zweigelt
Fles à 75 cl

Art.nr.: 812703

Wijn tip





Gegrilde buikspek 
met tom yamsoep, 
noedels en 
wokgroenten

BUIKSPEK - HOOFDGERECHT

Drostdy hof Sauvignon Blanc
Fles à 75 cl

Art.nr.: 813840

Wijn tip

Serveertip
Serveer samen met desem 

meergranen broodvingers van

Art. nr.: 618284
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Buikspek cha sieuw
Pak à ca. 1 kg  
Artikel nr.: 807423

Tom yamsoep
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907400

Noodles udon
Doos 30 stuks à 200 gr 
Artikel nr.: 808409

Roerbak mix Oosters
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 350486

Taugé
Zak à 500 gr
Artikel nr.: 612227

Pepers rood
Per kilo
Artikel nr.: 800297 
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Steamed bun met buikspek, 
nori crackers en kimchi

BUIKSPEK - SHARING / STARTER / TUSSENGERECHT

Buikspek cha sieuw
Pak à ca. 1 kg  
Artikel nr.: 807423

Steamed bun vegan
Doos 28 stuks à 40 gr
Rood: artikel nr.: 803426
Geel: artikel nr.: 803362
 
Rauwkost Julienne
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 800293

Kimchi
Pot 410 gr
Artikel nr.: 814391

Noriten wasabi
Zak à 60 gr
Artikel nr.: 808056

Sticky Korean bbq sauce
Fles à 875 ml 
Artikel nr.: 804867 

Hollandse lentebock
Doos 24 stuks à 33 cl

Art.nr.: 810271

Bier tip
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Roodbaars met pepper 
sesam bun, zoete aardappel, 
relish en Franse mayonaise

ROODBAARS - HOOFDGERECHT

Rode uien ringen 
gesneden 
Zak à 1 kg

Artikel nr.: 565008  

Sweet pickled relish
Can à 2100 gr

Artikel nr.: 802662

 Mizuna rood
Bak à 125 gr

Artikel nr.: 593621

 Franse mayonaise
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907428

Roodbaars filet 
Per kilo

Artikel nr.: 360791  

Pepper sesam bun
Doos 70 stuks à 70 gr

Artikel nr.: 811778  

Zoete aardappel 
blok 10 mm

Zak à 1 kg
Artikel nr.: 125120



Drostdy hof Chardonnay
Fles à 75 cl

Art.nr.: 813839

Wijn tip



Risotto met geroosterde roodbaars, 
paksoi en furikake

ROODBAARS - HOOFDGERECHT

Rio belo douro wit
Fles à 75 cl

Art.nr.: 811942

Wijn tip
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Roodbaars filet
Per kilo
Artikel nr.: 360791

Paksoi Shanghai
Per kilo
Artikel nr.: 568112

Risotto voorgekookt
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 809019

Franse vissoep
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 903921

Furikake wasabi
Zak à 500 gr
Artikel nr.: 814500

Kerriepoeder madras
Bus à 500 gr
Artikel nr.: 811330

Olijfolie extra virgin
Petfles�à�1�lt
Artikel nr.: 800634



Villaudiere Sancerre Blanc
Fles à 75 cl

Art.nr.: 809006

Wijn tip
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Gebakken roodbaars met kroepoek, 
wasabi crunch, mosterdmayonaise 
en gemarineerde tomaat

ROODBAARS - VOORGERECHT / TUSSENGERECHT

Roodbaars filet
Per kilo
Artikel nr.: 360791

Zwarte kroepoek
Doos 48 stuks à 17 gr
Artikel nr.: 660310

Gemarineerde tomaat
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 801562 

Wasabi noten 
Bak à 800 gr
Artikel nr.: 801143

Daikon cress
Per bakje
Artikel nr.: 127615

Bulls blood sla
Bak à 125 gr
Artikel nr.: 593613

Mosterdmayonaise
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907435 



KOOK 
SLIM
NIET 
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Werken met de gemaksrecepten van Chefs Gemak biedt tal van 
voordelen. Allereerst bespaar je tijd en stress in de keuken, omdat je 
met minder moeite en personeel een topgerecht op tafel kunt zetten. 
Dankzij de hoogwaardige ingrediënten verwen je je gasten altijd met 
hoge kwaliteit. Daarnaast is er volop variatie mogelijk, want we bieden 
een ruim assortiment aan gemaksrecepten. Onze recepten worden 
met zorg voor jou geselecteerd.

“Meer gemak, minder gedoe. 
Dat is de kracht 
van Chefs Gemak”

Gevarieerd aanbod per seizoen
De gemaksrecepten van Chefs Gemak bieden diverse mogelijkheden voor chefs: 
van smakelijke lunches tot fine dining. Onze recepten passen bij iedere culinaire 
wens en elk seizoen. We introduceren regelmatig nieuwe recepten, zodat je jouw 
menukaart ieder seizoen kunt vernieuwen. Onze gemaksrecepten vullen jouw 
menukaart perfect aan.
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Bacon en omelet met 
gekarameliseerde uienmarmelade 
en srirachamayonaise

NEY YORK ROLL - LUNCH

Caramelised red onion 
marmalade met chill

Pot à 225 gr
Artikel nr.: 903753

Sriracha saus
Fles à 500 ml  

Artikel nr.: 801589

Franse mayonaise
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907428

Rucola
Bak à 125 gr

Artikel nr.: 322245

New York roll vegan
Doos 36 stuks à 62 gr

Artikel nr.: 904145

Ambachtelijke omelet 
gevouwen  

Doos 55 stuks à 50 gr
Artikel nr.: 347728

Streaky bacon breakfast 
Bak à 500 gr

Artikel nr.: 805448



Longridge Chenin Blanc
Fles à 75 cl

Art.nr.: 809394

Wijn tip



Gerookte zalm met groene  
Mediterrane asperges
en romige hollandaisesaus

NEW YORK ROLL - VOORGERECHT / TUSSENGERECHT

Réserve St. Martin Chardonnay
Fles à 75 cl

Art.nr.: 803698

Wijn tip
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New York roll vegan
Doos 36 stuks à 62 gr
Artikel nr.: 904145

Gerookte zalm getrancheerd
Pak à 500 gr
Artikel nr.: 517526

Hollandaisesaus 
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907505

Groene asperges
Per bos
Artikel nr.: 295256

Peperoni marinati
Emmer à 1 kg
Artikel nr.: 785342

Bieslook
Per bos
Artikel nr.: 255300
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Chocolademousse 
met aardbeien, pistache
en geslagen room

NEW YORK ROLL - NAGERECHT

New York roll vegan
Doos 36 stuks à 62 gr
Artikel nr.: 904145

Moussepoeder puur
Zak à 800 gr
Artikel nr.: 560596
  
Aardbeien
Bak à 500 gr
Artikel nr.: 574392 

Slagroom met suiker
Can à 2 lt
Artikel nr.: 535052

Pistaches gepeld
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 786411 

Volle melk
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 807342

Calem Porto Fine Ruby
Fles à 75 cl

Art.nr.: 805151

Wijn tip
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Om van je horecazaak een groot succes te maken, is het belangrijk 
om je te onderscheiden van je concurrenten. Consumenten hebben 
talloze restaurants om uit te kiezen, dus doe er alles aan om een 
unieke ervaring te bieden. Volgens Koninklijke Horeca Nederland 
neemt de koopkracht toe en gaan consumenten meer besteden 
in 2025, dus het is slim om hierop in te spelen. Dit is mogelijk door 
regelmatig je menu aan te passen, te investeren in ingrediënten 
van hoge kwaliteit of nieuwe concepten te introduceren, zoals 
gemaksrecepten of afhaalmaaltijden.

“Dankzij de hoogwaardige ingredienten 
van Chefs Gemak verwen je je gasten 
altijd met hoge kwaliteit”

Gemaksrecepten in je horecazaak
Ook de service in je horecazaak speelt een grote rol in hoe onderscheidend je bent. 
Hoe beter de service, hoe hoger de tevredenheid onder je gasten en hoe sneller ze 
terugkomen. Een vriendelijke bediening en korte wachttijden spelen hier een grote 
rol in. Lange wachttijden kunnen een negatieve invloed hebben op de ervaring 
van je gasten. Snel en efficiënt werken in de keuken is daarom van groot belang. 
Onze gemaksproducten bieden hiervoor de ideale oplossing. Met de producten 
van Chefs Gemak zet je met minimale inspanning een heerlijk gerecht op tafel. 
Zo bespaar je veel tijd in de keuken en zorg je ervoor dat je gasten snel kunnen 
genieten van een maaltijd van hoge kwaliteit. 

..



MEER DAN
EEN UNIEKE

ERVARING VOOR
JE GASTEN
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KALFSSUKADE - VOORGERECHT

Cress mustard
Per bakje

Artikel nr.: 753998  

Tomatencrunch
Pot à 175 gr

Artikel nr.: 814588

Tomaten cherry rood 
Bak à 250 gr  

Artikel nr.: 285552

Rucola
Bak à 125 gr

Artikel nr.: 322245

Kalfssukade  
kant en klaar

Per stuk à ca. 1,5 kg
Artikel nr.: 807425  

Gestoomde makreel filet
Per kilo

Artikel nr.: 370592  

Crème fraîche  
Bak à 1 lt

Artikel nr.: 814530

Mosterdmayonaise
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907435



Comte de Morlieres
Viognier Reserve

Fles à 75 cl
Art.nr.: 910361

Wijn tip

Serveertip
Serveer samen met 

desem rozet van

Art. nr.: 908401



Geplukte kalfssukade  
met truffelmayonaise, 
zongedroogde tomaat en salade

KALFSSUKADE - VOORGERECHT

Melini San Lorenzo Chianti
DOCG Superiore

Fles à 75 cl
Art.nr.: 814008

Wijn tip



39CHEFS GEMAK | VOORJAAR/ZOMER 2025

Kalfssukade kant en klaar
Per stuk à ca. 1,5 kg
Artikel nr.: 807425

Batard desem meergranen 
Doos 6 stuks à 1100 gr
Artikel nr.: 908401

Truffelmayonaise
Tube 900 ml
Artikel nr.: 808266

Gedroogde gemarineerde tomaat
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 814583

Slamix Joep 
Zak à 500 gr
Artikel nr.: 125280

Olijfolie extra virgin
Petfles�à�1�lt
Artikel nr.: 792373
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Geglaceerde kalfssukade
met bloemkoolcreme en doperwten

KALFSSUKADE - HOOFDGERECHT

Kalfssukade kant en klaar
Per stuk à ca. 1,5 kg
Artikel nr.: 807425

Doperwten schoon 
Per bakje
Artikel nr.: 800583

Bloemkoolcrème
Emmer à 1 lt  
Artikel nr.: 814589

Amandelen bruin
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 793779

Kalfs jus de veau  
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 378208

Affila cress
Per bakje
Artikel nr.: 695718

Longridge Pinotage
Fles à 75 cl

Art.nr.: 809333

Wijn tip
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Op een unieke locatie in de haven van Boornzwaag bevindt zich 
Restaurant Helder. Het restaurant is zeven dagen per week 
geopend�voor�koffie,�lunch,�diner�of�een�borrel.�De�eigenaren�
Pietsje Faber en Irma Lasker vertellen graag meer over hun keuze 
voor Chefs Gemak.

De twee dames kennen elkaar uit de horeca. Beiden waren toe aan een nieuwe 
uitdaging en dat werd Helder | Puur Genieten. “We zijn gaan kijken en waren op slag 
verliefd op de prachtige locatie; in de haven en een pontje voor de deur.”
De horecagelegenheid stond twee jaar leeg, dus er moest eerst wel wat gebeuren. 
In drie maanden tijd is alles zowel binnen als buiten opgefrist. “Er moest opnieuw 
een�flinke�dosis�liefde�in”,�zegt�Pietsje�lachend.�“Maar�het�is�ons�gelukt�om�er�een�
mooie locatie van te maken die ook geschikt is voor kleine gezelschappen, bedrijfs-
feesten,�bruiloften�en�andere�gelegenheden.”

Je kunt continu hetzelfde niveau bieden, efficienter  
werken en daarmee ook de werkdruk verlagen

Inmiddels zijn ze een paar weken geopend. Er is gekozen voor een toegankelijke 
menukaart met producten van Chefs Gemak. Irma: “Daarmee zorg je als startende 
ondernemer direct voor een constante, goede basis. Je krijgt immers maar één kans 
om het goed te doen. In principe maakt het nu niet uit welke kok er in de keuken 
staat, de kwaliteit is met Chefs Gemak altijd gewaarborgd en de gerechten smaken 
nagenoeg�hetzelfde.�Je�kunt�continu�hetzelfde�niveau�bieden,�efficiënter�werken�en�
daarmee ook de werkdruk verlagen, maar het zijn ook producten waar je heel 
makkelijk een eigen draai aan kan geven”, vult Pietsje aan. “Ideaal dus!”

Bij VHC ActiFood kregen de dames uitgebreid uitleg over Chefs Gemak. 
Ook hebben ze een inspiratiesessie gevolgd. “Daar hebben we veel aan gehad”, zegt 
Pietsje. “Emiel kwam met superleuke en inspirerende ideeën.” Een aantal producten 
is inmiddels al favoriet, zoals de sous vide gegaarde spareribs en de groentecrème. 
“We gaan uiteindelijk ook met specials werken”, zegt Irma. “Daarvoor kunnen we ook 
heel veel inspiratie halen uit de Chefs Gemak-magazines.”

Betrokken
Sowieso vinden ze het erg prettig dat door VHC ActiFood wordt meegedacht. 
Pietsje: “De service, de ideeën, even wat producten kunnen uitproberen…”
De twee ondernemers hebben mede door deze prettige samenwerking alle 
vertrouwen in de toekomst. “We zijn pas enkele weken open en hebben nu al veel 
terugkerende gasten”, vertelt Irma enthousiast. “Dat is positief en dan moet het 
toeristenseizoen nog beginnen.”

..
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Loaded fries met rendang, 
jalapeno, kokosflakes
en harissamayonaise

RUNDER RENDANG - LUNCH 

Kokosvlokken
Bak à 400 gr

Artikel nr.: 909787

Harissamayonaise
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 814587

Lente uitjes
Per bos

Artikel nr.: 296759

Runder rendang  
kant en klaar 

Zak à 1 kg
Artikel nr.: 807523

Friet 14 mm met schil  
Kist à 10 kg

Artikel nr.: 755354 

Jalapeño 
pickled & sliced

Blik à 2890 gr
Artikel nr.: 807667



Apostelhoeve Cuvee XII
Fles à 75 cl

Art.nr.: 909920

Wijn tip



Potato bun met rendang, 
spitskool, cheddar en red root relish

RUNDER RENDANG - LUNCH

Maison Centauree Pinot Noir
Fles à 75 cl

Art.nr.: 805701

Wijn tip
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Runder rendang  
kant en klaar 
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 807523

Brioche potato bun
Doos 18 stuks à 85 gr
Artikel nr.: 908387

Spitskool gesneden 3 mm
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 321931

Smoky mountain
real irish cheddar
Pak à 500 gr
Artikel nr.: 803867

Red root relish
Emmer à 1200 gr
Artikel nr.: 813410 
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Tortilla met rendang, atjar,
koolsalade, tomatensalsa 
en gebakken uitjes

RUNDER RENDANG - VOORGERECHT / TUSSENGERECHT

Runder rendang  
kant en klaar 
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 807523

Atjar tjampoer
Per pot à 2400 ml
Artikel nr.: 116025

Tomatensalsa
Pot à 1000 gr
Artikel nr.: 766348
 
Witte kool
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 297011 

Mini tortilla 6 inch
Pak 12 stuks à 300 gr
Artikel nr.: 748994

Gebakken uitjes
Zak à 500 gr
Artikel nr.: 607142

Un Air de Gris grenache noir
Fles à 75 cl

Art.nr.: 813046

Wijn tip
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Spinazie- en ricottacannelloni 
met krokante asperges 
en groene kruidencrumble

WITTE ASPERGES - HOOFDGERECHT

Tempura battermix
Zak à 600 gr

Artikel nr.: 341916

Groene kruiden crumble
Pot à 175 gr

Artikel nr.: 814497

Vene cress
Per bakje

Artikel nr.: 801720

Witte asperges geschild
Bak à 1 kg

Artikel nr.: 537640  

Cannelloni ricotta/
spinazie

Bak à 1 kg
Artikel nr.: 806411

Arrabiata saus
Emmer à 1 lt

Artikel nr.: 907484 



Torres verdejo S.D.F
Fles à 75 cl

Art.nr.: 807868

Wijn tip



Witte asperges met warm  
gerookte zalm en venkelsalade

WITTE ASPERGES - HOOFDGERECHT

Willy Bauer Cellar 99
Gruner Veltliner

Fles à 75 cl
Art.nr.: 812702

Wijn tip
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Witte asperges geschild
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 537640

Warmgerookte zalm
Per zijde
Artikel nr.: 692638
  
Venkel 3 mm halve ring
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 770922
 
Mierikswortel puree
Pot à 450 gr
Artikel nr.: 814678

Franse mayonaise
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907428
   
Melissa cress 
Per bakje
Artikel nr.: 575488
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Oosterse asperges met sesamdressing, 
omelet en cherry tomaat

WITTE ASPERGES - TUSSENGERECHT

Witte asperges geschild
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 537640

Japanse sesamdressing
Emmer à 1 lt
Artikel nr.: 907449

Ambachtelijke omelet
Doos 50 stuks à 90 gr
Artikel nr.: 347728

Komkommer stift 5 mm
Bak à 1 kg
Artikel nr.: 125250 

Cherry tomaat
Bak à 250 gr
Artikel nr.: 285552

Borage cress
Per bakje
Artikel nr.: 754005  

Rio belo douro wit
Fles à 75 cl

Art.nr.: 811942

Wijn tip
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Yuzu bavarois met mango, kokos,
pecan en munt

YUZU BAVAROIS - NAGERECHT

Yuzu exotique
Doos 8 stuks à 78 gr

Artikel nr.: 814085

Kokos flakes
Bak à 400 gr

Artikel nr.: 814085

Mango blokjes 
Per kilo

Artikel nr.: 125270

Munt
Per bos

Artikel nr.: 295876

Gepelde pecannoten
Bak à 650 gr

Artikel nr.: 367354  

Mango coulis
Pak à 1 lt

Artikel nr.: 781177  

Sauternes Sichel
Fles à 75 cl

Art.nr.: 811580

Wijn tip





Yuzu bavarois  
met frambozensorbet  
en chocoladecrumble

YUZU BAVAROIS - NAGERECHT

Een heerlijke espresso van Lavazza.
Vraag je accountmanager

naar de mogelijkheden

Drank tip
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Yuzu exotique
Doos 8 stuks à 78 gr
Artikel nr.: 814085

Frambozen sorbetijs vegan
Bak à 2500 ml
Artikel nr.: 620009

Kletskoppen framboos 
Bak à 500 gr
Artikel nr.: 740284

Frambozen parels
Zak à 1 kg
Artikel nr.: 785687

Chocoladecrumble
Bak à 750 gr
Artikel nr.: 681547

Frambozen
Per bakje
Artikel nr.: 255343
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Yuzu bavarois met framboos,  
pistache en karamelkoek

YUZU BAVAROIS - NAGERECHT

Yuzu exotique
Doos 8 stuks à 78 gr
Artikel nr.: 814085

Pistache spongecake
Doos 8 stuks à 20 gr
Artikel nr.: 904096
  
Gepelde pistachenoten
Bak à 1000 gr
Artikel nr.: 786411 

Frambozen coulis ongezoet
Pak à 1 lt
Artikel nr.: 811211

Feuillitee karamel
Bak à 75 stuks
Artikel nr.: 909780 

Sauternes Sichel
Fles à 75 cl

Art.nr.: 811580

Wijn tip





Chefs Gemak 
maakt het mogelijk 
om je gasten op een 
simpele en snelle 
manier te verwennen 
met gerechten 
van topkwaliteit!



Buurstede 1, 8431 NA Oosterwolde
powered by vhc actifood

Scan de qr-code en 
bekijk de website van Chefs Gemak


