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...OMDAT WIJ PURE SMAKEN
TOEVOEGEN AAN JE
GERECHTEN, ZONDER DE
LANGE BEREIDING

Authentieke smaken,
als vers bereid

Hoge kwaliteit
ingrediénten

Maximaal umami I
> |

ONTDEK DE A s
(OMPLETE RANGE ’

Higli premium sauzen: Demi glace, Glace de viande .
Brasato al Barbera sauce, Sauce échalote huegll.com
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GLACE DE YIANDE
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v GLACEDEFIRNDE ONTSTAAT DOOR fiET LANGZARM INKOKEN VAN

YLEESYOCHT TOT DE SHAAR INTENS WORDT. DIT DOE JE DOOR HET
KOVEN VAN VLEES, HWET TERUGKOELEN VAN DE VLEESIUS, HET
AEROMEN VAN HET YEY EN DAN LATEN SUDDEREN TOT DE JUS IS
INGEDIKT, HET RESULTAAT IS EEN GECONCENTREERDE REDUCTIE,
DIE WDRDT GEBRNINT ALS EEN SHRAKINTENSIEVE BASIS YOOR
SAUZEN. W1 VERKORTEN DEZE STAPPEN VOOR JE, ZODAT JE
DIRECT VERDER RAN MET JE MISE-EN-PLACE.
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BRASATO
AL BARBERA
SAUCE

BRASATO AL BARBERA IS EEN TRADITIONEEL ITALIRANS BERECHT
TIT PIEMONTE. HET VLEES WORDT GEMARINEERD IN BARBERA WIIN,
DICHTGESCHROEID EN LANGZARN, IN BOVILLON EN BARBERR WIIN
GEGARRD. NA URENLANG STOVEN IS RET RESULTAAT HRLS,
KRUIDIG VLEES MET EEN RIJKE RODE TINT. ALS JE HINDER TLID
HEBT IN JE XEUKEN GEBRUIR JE DE FLUWEELZACHTE SAUS YAN
AVGLI M HETZELFDE GERECHT TE CREEREN: EEN HEERLIJKE
SKHENSHELTING YAN WIIN EN GRSTRONOMIE.

Nieuw! Verkrijgbaar bij

art.nr.
913798
€8.50
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DEMI- GLACE 15 EEN KLASSIEKER IN DE FRRNSE REUREN. DOOR EEN JUS
EN ESPRENOLASAYS TE MENGEN ONTSTART EEN DIEPE SHARX DIE DE
BASIS 15 VOOR VERSCHILLENDE SKUZEN. MET NANE DE ESPRGNOLASAUS
YRAAGT EEN ARNTAL INGREDIENTEN, 2ORLS EEN KALFSFOND, WAARIN JE
VEEL THID MOET INVESTEREN. YERGEET DE LANGE BEREIDINGSTIID, WL
NEMEN HET WERK YOOR JE VIT HANDEN

art.nr.
913812

DE SIRLOTTENSATS MET RODE WIIN IS EEN

HEERLIIKE BEGELEIDING VODR VLEES. NORMAAL

GESPROKEN FRUIT JE DE SIRLOTTEN IN EEN OLIE-

BOTERMENGSEL. LAAT JE DE RODE WLIN INKOXEN. YOEG

JE BOVILLON TOE EN LRAT JE ALLES SUDDEREN. DAN ROER JE EN
BOTER DOOR OM DE SKUS ROMIG TE MAKEN. AL DEZE IRNDELINGEN
VALLEN WEG MET DNZE SIALOTTENSAUS, DIE JE IN EEN HAND-
OMDRAAI B1J EEN PRACHTIG GERECHT SERVEERT.
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